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¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de 4 ore
SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. Transmiterea caldurii in industria alimentara este deosebit de importanta deoarece este
necesara incalzirea sau racirea utilajelor, a materiilor prime sau a produselor finite. 20 puncte
a. Definiti notiunea de caldura;
b. Mentionati doua metode si doua moduri de transmitere a caldurii;
c. Mentionati trei exemple de agenti termici folositi pentru incalzire si trei exemple de agenti
termici folositi pentru racire;
d. Dati patru exemple de aparate in care transmiterea caldurii se realizeaza indirect.
1.2. Bacteriile sunt microorganisme extrem de raspandite, peste tot unde exista conditii minime de
viata. Precizati: 10 puncte
a. forma celulei bacteriene;
b. structura celulei bacteriene;
c. modul de multiplicare a bacteriilor;
d. doua genuri/specii de bacterii cu importanta in industria alimentara.
1.3. Filtrarea este o operatie folosita pentru separarea amestecurilor eterogene. 20 puncte
a. Explicati urmatoarele notiuni:mediu de filtrare,precipitat,filtrat;
b. Definiti si scrieti formula vitezei de filtrare;
c. Explicati influenta diferentei de presiune asupra vitezei de filtrare;
d. Enumerati trei filtre utilizate Tn industria alimentara.
1.4. Drojdiile sunt microorganisme raspandite in natura pe fructele coapte, in aerul din jurul livezilor
sau viilor,in lapte etc.
Precizati: 10 puncte
a. forma celulelor de drojdii;
b. structura celulei;
c. modul de inmultire al drojdiilor;
d. doua specii importante de drojdii.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Il.1.Problematizarea este o metoda activ-participativa, centrata pe elev. Aceasta reprezinta o
metoda de invatare prin care se urmareste dezvoltarea la elevi a unei gandiri independente si
productive.

a. Prezentati aceasta metoda dupa urmatoarea structura:

- argumentati expresia ,situatii-problema”;

- precizati patru etape ale problematizarii;

- enumerati doua tipuri de situatii-problema pentru o tema din programa de specialitate la care
sustineti examenul,

- mentionati trei valente formativ-educative ale problematizarii.

b. Prezentati metoda problematizarii ce poate fi utilizata in cadrul unei teme din programa de
specialitate la care sustineti examenul, pe baza construirii unei situatii-problema corespunzatoare,
avand in vedere corectitudinea stiin{ifica a informatiilor de specialitate.
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